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DUGUN CORBASI (BEYSEHIR KONYA)

Beysehir Belediyesi

Yarim ¢ay bardagi yarma
1 yumurta

2-3 yemek kagigi piring

1 yemek kasigi un

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi yogurt

Yarma bir kabin igerisine alinir sicak suyla islatilir. Islatilan yarma ve piring haslanir. Yogurdu bir kapta ezip igine
1 yumurta, 1 yemek kagigi un eklenir girpilir. Yeteri kadar su eklenip ocaga alinir, karigtirilarak kaynatilir.
Igerisine haglanmig nohut, piring ve yarma eklenir kivama gelinceye kadar pisirilir. Tuz da eklenip; bir tavada
eritilen tereyagli, naneli sos tzerine gezdirilir.
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