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DUGUN CORBASI (BALIKESIR)

https://www.sabah.com.tr

500 gram kuzu eti

3 litre su

1 adet sogan

2 adet defne yapragi

1 yemek kagigi tane karabiber
Terbiyesi Igin:

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kagsidi tepeleme un
3 yemek kagsig! limon suyu
2 cay kasig! tuz

Uzeri icin:

50 gram tereyagi

1 cay kasigi pul biber

Eti bir tencereye alip ylksek ateste muhdrleyin. Daha sonra Uizerine bltlin sodan, defne yapragi, karabiber ve
suyu ilave edip et yumugayana dek pisirin. Eti ve sebzeleri sudan alip stiziin. Stizdigiinliz yemek suyunu
yeniden ocaga oturtun. Igine kiicUk parcalar halinde didiklediginiz eti ekleyin. Terbiyesi icin yumurta sarisi, un ve
limon suyunu birlikte girpin. Yemegin suyundan bir kepge alip Gizerine ekleyin ve karigtirin. Azar azar ve
karigtirarak tencereye ekleyin. 10 dakika pigirdikten sonra ocaktan alin. Uzeri igin tereyagini eritip pulbiber
ekleyin ve altini kapatin. Yemekleri kaselere alin .
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