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DUGUN CORBASI (ANKARA)

Ankara Il Kiiltiir ve Turizm MUdUrligi

2 kilogram yogurt

2 adet yumurta

Yarim kilogram yarma

2 ¢corba kasigi un

1 su barda@i nohut (Aksamdan islatiimis)
Tuz

SOSU ICIN:

Tereyagi

Nane

Kirmizi toz biber

Bir tencere icine yogdurt, yumurta ve un konularak iyice karigtirilir. Igine yarma, nohut, tuz ilave edilerek tekrar
karistiriip ocaga alinir. Ocakta bir tahta kasik ile kaynayinca-ya kadar surekli karistirilir. Kaynamaya baslayinca
kisik atese alinir. Yarma ve nohut iyice pisene kadar islem devam eder. Bagka bir yerde ise yagda pul biber hafif
pembelesti-rilip Gzerine ddkilerek servis yapilir.
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