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DUGUN CORBASI (AFYONKARAHISAR)

THY Skylife

300 gr kugbagi et

2,5 su bardag et suyu
3 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber
Tereyagi

1,5 su bardagi yogurt
1 fincan un

1 yumurta

Eti suyla haglayin. Ayr bir tencerede suyu ve et suyunu kaynamaya birakin. Yogurt, un, yumurta sarisini ¢irpin
ve et suyunu ilave ederek terbiye hazirlayin. Et suyu kaynayinca énce tuzu, ardindan terbiyeyi agir agir ilave
edin. Kaynayana kadar karistirdiktan sonra ¢orbaya tereyagdi ekleyin. Didilmig etleri de gorbaya katin ve birkag
dakika daha pisirin. Son olarak kaselere alin ve baharatla servis edin.
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