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DUGUMLU TATLI

2,5 su bardagi un,
4 adet yumurta,

1 cay kasidi sirke.
Kizartmak igin:
Siviyag.

Uzerine:
Pudrasekeri

Once 2 su barda@i un, 4 adet yumurta ve 1 gay kasigi sirkeyi derin bir kabin iginde karistirin.

Yogurarak kulak memesi yumusakhiginda bir hamur yapin.

Hazirladiginiz hamuru buzdolabina kaldirarak 1 saat bekletin. Dolaptan aldiginiz hamura kalan yarim su bardagi
unu yedirin.

Hamuru dérde bélin. Merdaneyle bir parmak kalinliginda agin. A¢tiginiz hamuru da 12 cm uzunlugunda
parcalara ayirin.

Hamur parcalarinin her birini iki ucundan ortada birlestirip, diigim atin. Genis bir tavanin icinde yagi kizdirin.
Icine hamurlan atip, kizartin. Uzerine pudragekeri serpip, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:21111 « adi:DiGGumIu Tath » gdnderen:nihale « indirme tarihi:07.04.2025 - 05:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugumlu-tatli-vt15453
http://www.tcpdf.org

