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DUGUM TATLISI (KAYSERI)

2 yumurta

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagdi sivi yag
2-3 su bardagi un

1,5 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Yarim limon suyu
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardag seker

Tdm malzemeleri bir kaba alip yogurun.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar alarak yuvarlayin.
Dugim seklinde katlayin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisirin.

Serbet icin malzemeleri bir tencereye koyup, kaynatin.
Pisen tatliyr firindan ¢ikarip sogumasini bekleyin.

Soguyan tatliya ilik serbeti dokin.
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