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DUGUM COREK

1 su bardagi ilik su

1 su bardag ilik sit

1 corba kasigi toz seker

1 corba kasigi yas maya

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi zeytinyag

1 adet yumurta

Uzeri icin:

2 dis ezilmis sarimsak

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2 ¢orba kasi@i kiyilmis maydanoz
1 tath kasigi kekik

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Tuz

Bir kapta sut, maya ve ioz gekeri eritin. 10 dakika bekletin. Zeytinyagi, yumurta, tuz ve unu ekleyerek hamur
yapin. Uzerini érterek hamur 2 kat olana kadar mayalandirin. Hamurdan mandalina biy(ikligiinde pargalar
koparin. Seritler halinde yuvarlayin. Her seridi digamleyip yagh kggit serilmis tepsiye dizin. 20 dakika bekletin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirin. Uzeri icin bir kapta maydanoz, ezilmis sarimsak,
kekik, kirmizi pul biber, tuz ve zeytinyadini karistin. Hamurlari bu karigima bulayin. Servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:100814 « adi:Dugum Coérek « génderen:AyGolgesi « indirme tarihi:09.05.2024 - 15:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugum-corek-vt17829
http://www.tcpdf.org

