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DUGULU HASHAS TATLISI (AFYONKARAHISAR)

https://www.sabah.com.tr

1 su bardagi haghas

Yarim su barda@ digu (ince bulgur)
3,5 su bardadi sit

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi ceviz

2 yemek kagsigi tereyagi

1 adet portakal

Hashasi kavurup ezin. Bir tencereye duglyu, haghagi ve sekeri koyup karigtirarak kavurun. Yavasca situ
ekleyin. Tereyagini ilave edin. )
Muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Tepsiye dokip 3 saat dinlendirin. Uzerine ceviz serpip servis yapin.
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