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DUGU CORBASI (TOKAT)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 su bardagi ince bulgur(dtugu)
2-3 kagsik tereyagi

2 adet kuru sogan

3 adet yesil biber

2 adet domates

1 yemek kagigi salca

Tuz

Pul biber

Karabiber

Tereyag eritilir. Tereyagd iyice sarardiktan sonra ince kiyilmig soganlar tizerine koyulur. Soganlar iyice
kavrulduktan sonra Gzerine 1 yemek kasidi sal¢a ince dogranmis biber ve domates ilave edilir. Uzerine su
koyularak kaynatilir. Kaynadiktan sonra ince bulgur konulur ve yarim saat orta hararetli ateste pisirilir. Pigtikten
sonra tuz ve baharat eklenerek sicakken servis edilir.

Not: Arzu edilirse igerisine kuip seklinde dogranmig patates eklenebilir.
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