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DUGU CORBASI (SIVRIHISAR ESKISEHIR)

Tahsin Altin
Sivrihisar Folkloru

2 Bardak DUgu

1 Yemek Kasigi Un
Tuz

Su

Iciigin:

1 Orta Boy Kuru Sogan
50 Gram Tereyagdi

20 Gram Salca

5 Bardak Et Suyu

D0Ggu; un ve tuz, su ile yogrulur. Elde edilen hamur leblebi blytkliginde dékaldr. Tencerede tereyaginda ince
kiyllmis sodanlar pembelesinceye kadar kavrulur. Salga ilave edilir ve sonra Gizerine su eklenir. Su kaynayinca
kofteler ilave edilir. Pigsen kofteler servis tabagina alinir. Sarimsakli yogurt ya da sirke egliginde servis edilir.

Not: Arzuya gbre, servisten énce yumurta ilave edilebilir.
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