Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DUGU CORBASI (NEVSEHIR)

1 su bardag ince bulgur

1 litre su

1,5 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi salca

1 cay kasigdi pulbiber, karabiber
1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay bardagi su

Suyu tencereye alin ve su ilave edip haglayin. Bir tavaya tereyagdini alin ve ince ince dogranmig soganlar
pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine bir yemek kasidi salcayi, pulbiberi, karabiberi, tuzu ve suyu ilave edip,
kanistirin. Sosu kaynamakta olan bulgurun igine dokip, karistirin ve biraz kaynayinca ocagin altini kapatin.
Sicak olarak servis yapin.
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