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DUGMELI KEREVIZ

3 adet kereviz

3 adet patates

3 adet havucg

2 adet kuru sogan

1 su barda@ dondurulmus bezelye
2 adet limon suyu

1 adet kesme seker
1 cay bardadi yag
2 su bardagi su
Maydanoz

Dereotu

Tuz

Kerevizleri soyun ve orta kisimlarini bir havucun yerlesebilecedi sekilde oyarak ¢ikarin. Kerevizleri
kararmamalari igin limonlu suda 5 dakika bekletin. Patatesleri soyup orta kisimlarini bir havucun girebilecegi
sekilde oyup ¢ikarin. Havuglari temizleyip stizlimis kereviz ve patateslerin oyuk kisimlarina yerlegtirin.
Havuglarin fazlaliklarini kesin. Bezelyeyi diri kivamda haglayip stzin.

Kereviz ve patatesleri bir parmak eninde dilimleyin. Dilimleri yayvan bir tencerenin dibine yan yana yerlestirin.
Bezelyeleri ilave edin.sanayagini tavada isitin. Sodanlari ilave edip soteleyin ve sebzelerin tizerine dékin. Bir
¢orba kasidi limon suyu, su, seker ve tuzu ekleyin. Tencerenin kapagdini kapatip orta ateste 25 dakika pisirin.
Ocaktan alip kapagi kapali olarak sogumaya birakin. Dereotu dallari ve maydanoz yapraklariyla stsleyip servis

yapin.
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