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DUGME TATLISI

MALZEMELER

125 gram margarin

2 su bardagi irmik

2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 kahve fincani soda

1 cay kasigi vanilya

2 ¢orba kasigi marmelat
2 ¢orba kagsigi badem
Serbeti igin:

Bir buguk su bardagi tozseker
1 ¢orba kasigi limon suyu
1 cay kasigi vanilya

1 su bardagi su

YAPILISI

Oncelikle serbeti hazirlayin. Bunun icin 1 su bardagi su ve bir buguk su bardagi tozsekeri kaynatin. Ocaktan
alip, 1 ¢orba kasigi limon suyu ve 1 ¢ay kasidi vanilyay! ilave edin. Sogumaya birakin. Bu arada tencerede yag
ve irmidi 15 dakika kavurun. Sogumaya birakin. Yumurta, un, kabartma tozu, soda ve vanilya ekleyip yogurun.
Hazirladiginiz hamurdan yumurta biyUklGgtnde pargalar koparin. Elinizde yuvarlayin. Bag parmaginizia
ortalarini gukurlastirin. Yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitiimig 180 derece firinda pisirin. Firindan alip,
Uzerine soguttugunuz serbeti gezdirin. Ortalarina marmelat ve badem koyup servis yapin.
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