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DÜĞME KURABİYE

50 Gr Sana Hamurişi
6 Adet Yumurtanın sarısı
250 gr un
1 Adet yumurta
3 Çay Kaşığı bal
5 Su Bardağı Bardağı Süt
500 gr pudra şekeri Krema

Şekerini ilave edip yoğurun, hamura daha önce kaynatılan sıcak balı sütü ilave edin hafifce kaynadıktan sonra 1
saat dinlendirin, hamuru daha önce yağlanmış kalıplara ilave edin, 200 derece daha önceden ısıtılmış fırında 1
saat pişirin, ballı kurabiyeleri soğuduktan sonra yanında krema ile servis edin.

© lezzetler.com tarif no:83190 • adı:Düğme Kurabiye • gönderen:huricihan • indirme tarihi:18.05.2024 - 06:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugme-kurabiye-vt60132
http://www.tcpdf.org

