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DUGME KURABIYE

50 Gr Sana Hamurisi

6 Adet Yumurtanin sarisi
250 grun

1 Adet yumurta

3 Cay Kagidi bal

5 Su Bardagi Bardadi St
500 gr pudra sekeri Krema

Sekerini ilave edip yodurun, hamura daha dnce kaynatilan sicak bali siti ilave edin hafifce kaynadiktan sonra 1
saat dinlendirin, hamuru daha énce yaglanmis kaliplara ilave edin, 200 derece daha énceden isitiimis firinda 1
saat pisirin, balli kurabiyeleri soguduktan sonra yaninda krema ile servis edin.
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