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DUGME KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g tereyadi

1 yumurta sarisi

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1,5 su bardagi un

1 tutam Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

2 - 3 tath kagigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Limon
Uzeri igin:

1 paket Dr. Oetker Siisleme Glaziri

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tereyadi, yumurta sarisi, pudra sekeri, sekerli vanilin, un, hamur kabartma tozu ve limon aromasini bir kaba
alin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru hafif unlanmig tezgaha alin, merdane ile 0,5 cm
kalinliginda agin. 5 cm ¢apindaki kurabiye kalibr ile daireler kesin. Kestiginiz hamurlarin ortalarina kiirdan
yardimi ile dérder adet kiguk delik yapin. Daha sonra 4 cm ¢apindaki kurabiye kalibi ile Gzerlerine hafifce
bastirarak iz birakin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikartip sogumaya birakin.

Sisleme glazuri tipleri ile digme kurabiyelere farkli renkler ve sekillerde ipler yapin.
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