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DUGMELI KURABIYELER

180 gr tereyagi, oda sicakliginda

3/4 su bardagdi toz seker

1 yumurta

1 tath kasidi vanilya

2 su bardagi kekun (ya da 2 su bardagi un + 1 paket kabartma tozu)
2 veya 3 yemek kasigi kayisi receli

2 veya 3 yemek kasigi ahududu receli

Firini 155 C’ye getirin. ki firin tepsisine yagli kagit serin. Tereyagi ve sekeri iyice birbirine yedirin. Varsa bunun
icin mikserinizin diiz baghdini kullanin. Yumurtayi ve vanilyayi ekleyip karistirin. Unu ilave edip 6zlesene kadar
karistinnn. Hamurdan ceviz buyUkliginde parcalar koparin. Elinizle yuvarlayarak tepsiye dizin. Her bir
kurabiyenin ortasina isaret parmaginizla bir miktar bastirin. (Hamurun derinligini ortalayacak kadar) Olusan
bosluklara 1 ¢ay kasigi regel doldurun. Birinci tepsiyi firinin orta géziine koyup 12 dakika pisirin. Pisince firin
teline alip sogutun, ayni iglemi ikinci tepsi icinde gerceklestirin. Hepsi soguyunca servis tabagina alin.
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