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DUGME KEK

2 adet yumurta

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardadi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

Uzeri icin:

Kayisi marmelat

Yumurtalar bir kaba kirilir, seker katilir, elle ve girpici yardimiyla bir kag dakika cirpilir. Uzerine siviyad ve yogurt
eklenir, biraz daha karigtirilir. Elenmis un, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir. Tahta kagikla karigtirilir.
Yaglanmig 12'li muffin kalibinin Ggte ikisinie kadar doldurulur. 170 derece firnda yaklagik yarim saat pisirilir..
Diz servi tabagina konur. Uzerlerine kayisi marmelati sdrdlir. Soguyunca ikrama sunulur.
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