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DUGME BiSKUVI
Milli E@itim Bakanhg!

250 gun

150 g bitkisel margarin
100 g pudra sekeri

1 adet yumurta

1 paket vanilya

5 g limon kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu
Susleme igin:

50 g kayisi marmelad
50 g toz seker

1 g kirmizi gida boyasi
1 g yesil gida boyasi

1 g sari gida boyasi

Firni, 160 dereceye ayarlayiniz.

Tezgéhin Uzerine un ve pudra sekeri eleyiniz. Elenmis un ve pudra sekerinin ortasi aginiz.
Unun ortasina limon kabugu, vanilya, karbonat ve yumurta ekleyiniz.

Bitkisel margarini, tezgah Gzerinde puriizsiz hale gelinceye kadar eziniz.

Yag ile buttin malzemeleri karistirip unun ortasina koyunuz.

Fazla yogurmadan hamuru toparlayiniz.

Stregle sarilan hamuru 1 saat buzdolabinda sogutunuz.

Hamurdan bilye biyUkliginde parcalar kopararak yuvarlayiniz.

Yuvarlanan hamurlari tepsiye aralikli olarak diziniz.

Hamuru, énceden isitiimig firnda pisiriniz.

Biskuvileri, firindan alarak sogutunuz.

BiskUvilerin arasina marmelat stirtp iki biskuviyi yapistirarak birlestiriniz.

Sari, kirmizi ve yesil gida boyalarini, ayr kaplarda sulandiriniz.

Biskuvileri, kayisi rengi verecek sekilde gida boyalarina batiriniz.

Biskuvileri, toz sekere bulayarak servise hazirlayiniz.

Yesil, kliglk yapraklarin sapini, biskivilerin arasina girecek sekilde yerlestirerek servis tabagina aliniz.

© lezzetler.com tarif no:137267 « adi:Digme Biskivi « gdnderen:gdz goz « indirme tarihi:18.05.2024 - 02:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugme-biskuvi-vt15614
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/dugme-biskuvi-137267.jpg
http://www.tcpdf.org

