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DUDUKLUDE ZEYTINYAGLI PATLICAN

4 adet patlican

1 adet sogan

1 dis sarimsak

2 adet domates

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 kahve fincani zeytinyagi

Patlicanlar yollu soyulur, serce parmak gibi dogramr tuzlu suda yarnm saat bekletilir, sikarak alinir ve dtidikllye
atilir. Uzerine yarim daire seklinde dogranmig sogan, kiyllmis sarimsak, kiip kiip dogranmis domates, tuz, seker
ve zeytinyad ilave edilir ve kanistirilir. Dadiklintn kapadi kapatilir. Hizli atese yerlestirilir. Pim ¢ikinca ocak
kisilir, yaklasik 7 dakika pigirilir. llik ya da soguk olarak servise sunulur.
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