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DUDUKLUDE SUZME SARI MERCIMEK CORBASI

1 bardak sari mercimek
1 tane havug

1 tane patates

1 tane pirasa

3 dig sarimsak

1 tane sodan

1 tath kasidi biber salgasi
Tuz

Nane

Kirmizi biber

Kimyon

Karabiber

7 su bardagi su

Sogani yemeklik dogruyoruz diidikllye yagdi koyup sodani koyuyoruz. Rendenin ince yeriyle havucu, patatesi
rendeliyoruz. Pirasayi 4 e bdllp dogruyoruz, sarimsagi da kigik dogruyoruz, hepsini didikliye koyup
kavuruyoruz. En son glizelce yikadigimiz mercimegi, salgayi koyup kavuruyoruz. Sonra baharatlar tuzu da
ekleyip 7 bardak suyu koyuyoruz. DUdUkIlUyl kapadini kapatip didikliden ses ¢ikmaya baglayinca didigini
indirip 20 yada 25 dk pigiriyoruz. Pistikten sonra altini kapatip havasini alin, sonra blender dan gegiriyoruz ve
¢orbamiz icmeye hazir.

Fotograf "Ismet Atabay" tarafindan génderildi. 13.02.2025
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