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DUDUKLUDE SALCALI TAVUK

1 adet kii¢ik tavuk

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

4 corba kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

2 su bardagi su

Tavuk kiigik pargalara ayrilir. Tavaya zeytinyagi konur ve orta atege yerlestirilir. Tavuk pargalari birakilir renk
alacak kadar iki yiz0 kizartilir. Ince kiyilmig sogan ve sarimsak ilave edilir. Kapak kapatilir. 5 dakika kadar
pisirilir. Tavuk pargalari oldugu gibi didukli tencereye aktarilir. Uzerine suyla karistiriimis salga, tuz ilave edilir.
Daduklindn kapadr kapatilir. Yaklasik 8 dakika pisirilir.
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