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DUDUKLUDE PORTAKAL REGCEL]

6 adet kalin kabuklu portakal
2 su bardagi seker
1 adet limon

Portakallarin renkli kabuklari kalmayacak sekilde remdelenir. Beyaz kisimlari alinmaz. Didukll tencereye konur.
Uzerini gegecek kadar su birakilir. Kapak kapatilir. Buhar ¢iktiktan sonra 15 dakika haslanir. Sicak sudan alinir,
su dokdlir, 1 saat sogumasi i¢in beklenir. Sonra boyuna dért pargaya kesilir ve dilimlenir. DidUkli tencereye
atilir, seker eklenir. Kapak kapatilir. Buhar ¢ikmaya baslayinca 10 dakika pisirilir. Stire dolunca atesten alinir.
Limon suyu katilir, bir tagim pisirilir. Sicakken kavanozlara doldurulur. Ters gevrilir, bir gece bekletilir.
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Fotograf "maskeli" tarafindan génderildi. 04.02.2021
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