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DUDUKLUDE MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek
5 su bardagi su

2 sogan

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 yemek kagigi salca

1 cay bardagdi sivi yag

1 tablet tavuk suyu

1 yemek kasigi kuru nane
Tuz

DUdukld tencereye yagi dékin. Ardindan dogranmig sogani koyun ve kavurun. Yikamig oldugumuz mercimegi,

tavuk tableti, kirmizi toz biber, sal¢a, az tuz ve en 6nemlisi kurutulmus naneyi (corbanizin lezzeti) koyun 10
dakika pisirin. Pisen mercimegi siiziin. Servis ederken Uzerini taze nane yapraklariyla sisleyebilirsiniz.

ML® Kavurma Mercimek Corbasi icin tiklayin
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