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DUDUKLU TENCEREDE MERCIMEK CORBASI

https://www.karaca.com

200 ml kirmizi mercimek

1 tane orta boy sodan

2 tane sarimsak

2 yemek kasigi sivi yag aycicek ya da zeytinyagi

1 yemek kagigi salca

1 tath kasidi istege gére baharat kimyon, karabiber
1 tath kasidi tuz

1,5 litre su ya da tavuk suyu

DUdUkIG tencereyi ocagda alin ve igine sivi yagi ekleyin. Isininca dogranmig sogani ve sarimsagi ekleyerek
kavurun.

Soganlar pembelestikten sonra salgayi ekleyin ve birkag dakika daha kavurun.

Yikanmig mercimegi ve baharatlari (istege bagh) ekleyin, birkac kez karigtirin.

Su veya tavuk suyunu tencereye ilave edin. Tencerenin kapagini kapatin ve yiksek ateste kaynamaya
baglayana kadar bekleyin.

Kaynadiktan sonra atesi kisin ve dudukli tencerenin didigu ¢almaya bagladiginda, ocagin altini kapatin.
Tencerenin basinci diistiikten sonra kapagi agin. Gorbanin kivamini kontrol edin, eger istediginiz kivama
gelmemigse biraz daha pigirin.

Gorbayi blenderdan gegirerek puriizsiiz hale getirin veya ¢atal yardimiyla ezin. Tuzunu ekleyin ve karigtirin.
Servis yapmadan dnce ¢orbayi istege bagl olarak lzerine limon sikabilir ve yaninda taze ekmekle servis
edebilirsiniz.
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