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DUDUKLUDE MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek
1 adet orta boy sogan

1 adet patates

1 adet orta havug

1,5 yemek kasigi tereyagi
Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 yemek kasigi domates salgasi
1,5 litre su

2 tatl kagigi nane

Tuz

Uzeri Igin:

Pul biber

Nane

Oncelikle mercimekleri suyu berrak olana kadar yikayin.
Siizgece alip stiziilmesini bekleyin.

Daha sonra tencereye ince ince dogranmig sogani tereyadi ve siviyag karigsimiyla kavurun.
Salgasini da ekleyip, kokusu ¢ikana kadar kavurun.
Rendelemis oldugunuz patates ve havuglari da ekleyin.
Biraz daha kavurun.

Daha sonra suizilen mercimekleri tencereye alalim.
Suyunu ve tuzunu ekleyin.

DUdUkIG tencerenin kapagini kapatin.

Ora ateste kaynamaya birakin.

Kaynarken didUklindn havasini agik tutun.

Kaynadiktan sonra kapatin.

Kapattiktan 15-20 dakika sonra ocaktan alin.

DUdUkIG tencerenin havasini aldiktan sonra kapagini agin.
En son olarak da pul biber ve nanesini ekleyin.

Sicak olarak servis edebilirsiniz.
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