Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DUDUKLUDE MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 kuru sogan

1 yemek kagigi un
1 patates

Et suyu

2 kaglk tere yagi
Tuz

Salca

Nane

Karabiber

Pul biber

DudikIi tencerenin igine yikadiginiz mercimekleri koyun. Uzerine soydugunuz patates ve sogani ikiye bdlim
atin.

Goz karari tuzunuzu da attiktan sonra Uizerine et suyu ile birlikte toplamda 7-8 bardak kadar suyu koyun.
Tamamini et suyu da koyabilirsiniz.

Hemen hemen 20 dakika da pisecek olan ¢orbanizi ocaktan aldiktan sonra blendirdan gegirin. Patates ve sogan
iyice ezilsin.

Dilerseniz Gzerine sal¢all yagdan sos hazirlayip baharatlarla servis edebilirsiniz.
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