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DUDUKLUDE KURU FASULYE

2 su bardagi kuru fasulye

250 gr kugbas! et

2 ader sogdan

1 dis sarimsak

2 adet sivri biber

1,5 cay bardagi siviyag

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi tuz

Kuru fasulye aksamdan islatmadan yikanir, diidiikliiye konur. Uzerini 2 parmak gegecek kadar su konur. Kapak
kapatilir. Fasulyenin cinsine gére, pim giktiktan sonra 20-30 dakika pisirilir. Bu arada ince kiyilmig sogan yagda
pembelestirilir. Uzerine et konur, 10 dakika kavrulur. Sonra ince dogranmis biber ve sarimsak katilir. 5 dakika
daha kavrulur. Salga ve tuz eklenir. Bir kag tur gevrilir. Karisim didikltide haglanmig olan fasulyeye ilave edilir.
Daduklindn kapadr kapatilir. Kaynama noktasina geldikten sonra ates kisilir. 5 dakika daha pisirilir. Atesten
alinir, sicak servis edilir.
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