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DUDUKLUDE KOLAY BAKLA

1 kg bakla

2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi salca
1 cay bardagi siviyag
1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Bakla yikanir, kenarlari alinir, birkag¢ parcaya kesilir. Sogan ve sarimsak ince kiyilir. Battin malzeme diidikllye
atilir. Tuz eklenir ve gevseyene kadar ovulur. Su, salga ve yag karistirilir. Baklanin Gzerine dkaltr. DUdUkIGnin
kapag! kapatilir. Hizli atese konur, pim ¢ikinca ocak kisllir, 5 dakika sonra atesten alinir.

ML® Sarimsakli Bakla icin tiklayin
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