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DUDUKLUDE KAGIT KEBABI

Patlicanlari ve patatesleri ki¢Uk kigik dograyarak bol sivi yagda kizartin. Bezelyeleri hasglayin. Kugbasgi etleri bir
yemek kagsiJi tereyagdi ile kavurun. Rendelenmis domatesleri ilave ederek duduklide pisirin. Et ve sebzeleri
karistinp tuz, karabiber ve biraz kekikle kimyon kattiktan sonra, yagdh kagitlarin igine paylastirin ve paketleyip
firin tepsisine dizin. Dilerseniz sulandirimig salgadan da paketlerin icerisine koyabilirsiniz. Kagit paketlerin
Uzerlerine su serperek kagitlari islatin, sicak firinda kagitlarin rengi degisene kadar pisirin. Olgl vermiyoruz
¢unk( evde olan sebzelerle (kabak, yesil biber, havug gibi) istediginiz gibi ayarlayabilirsiniz.
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