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DUDUKLU TENCEREDE GAZOZLU KEK

3 adet yumurta

2 su bardagi un

2 su bardagi tozseker
1 sise gazoz

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Sekeri ve yumurtayi porselen bir kdseye koyup, seker eriyinceye kadar karistiriniz.

Bu karigima gazozu, arkasindan hemen vanilya, kabartma tozu karstirlmis unu koyup, halloluncaya kadar
karistiriniz.

DUOduKkId tencereyi erimemis yagla bolca yaglayip, unlayiniz.

Keki dudUkli tencereye bogaltiniz.

DUdukld tencerenin kapagdini kapatiniz.

Tencereyi hafif ates Uzerine koyup, 30-35 dakika pisiriniz.

Tencereyi atesten alip hafif ilik hale gelinceye kadar bekletiniz.

Sonra kapagi acip, keki kuru bir yere ters geviriniz.

Not: DUdUkIO tencerede pisirilen keklerin Ustl pek kizarmaz. Bunlar kizartmak istediginiz zaman elektrikli
1zgaray! kekin Ustine koyup (degmeyecek sekilde) 2-3 dakika tutup, keklerin Ustind kizartabilirsiniz. Veya boyle
keklerin Gzerine krema surip pasta gibi hazirlayip ikram edebilirsiniz. DUdUkIU tencerede keki pigirirken
tencerenin didugini koymayiniz. Buhar ¢ikarak pissin.
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