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DUDUKLUDE EZOGELIN CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 tath kasidi piring

1 tath kasigi bulgur

2 cay kasigi pul biber

1 yemek kasigi nane

3 dig sarimsak

1 orta boy sogan

1 yemek kasigdi biber salgasi
1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasigdi tereyagi

2 litreye yakin sicak su

D0duklId tencerede dnce rendelemis oldugumuz sogani ve ezmis oldugumuz sarimsagi tereyaginda
kavuruyoruz. Soganlar kavrulunca naneyi, kirmizi biberi ve salgayi ilave ediyoruz.

Bir iki karistirdiktan sonra yikadigimiz mercimegi, pirinci, bulguru ve tuzunu da ilave ederek karistiriyoruz. Bagka
bir tarafta kaynamakta olan 2 litreye yakin suyu tzerine bosgaltiyoruz. DUdiklinin kapagini ve didugini
kapattiktan sonra 10 dakika pigiriyoruz.
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