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DUDUKLUDE BAKLA

1 kg taze bakla

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 cay kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 gay fincani zeytinyagdi

Uzeri igin:

Dereotu

Baklalar yikanir, birka¢ pargaya kesilir. Sogan ve sarimsak ince kiyilir. Hepsi tencereye aktarilir, tuz ve seker

eklenir, elle ovulur. Zeytinyadi ve 1 su bardadi su konur. Kapagi kapatilir, kaynamaya baslayinca kisilir, 8 dakika
pigirilir. llyinca servis tabagina alinir, kiyilmis dereotu serpilir.
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