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DUDUKLU TENCEREDE HINDI KAPAMA

Y2 kilo kemikli hindi

3 adet orta boy patates
1 adet iri sogan

2 adet orta boy havug
2 dig sarimsak

1 tath kasidi salca

1 yemek kasigdi tereyadi
1 silme tath kasigi un

1 tath kasidi tuz

7 tane karabiber

Defne yapragi ve kereviz sapi

Tereyagini tencereye alin salga, sarimsak ve soganlari kavurun.

Etleri ilave ederek bir ka¢ kez cevirin.

Halka dogranmig havug ve elma dilimi seklinde dogranmig patatesleri ekleyin .

Uzerine unu serpistirip bir kag kez daha gevirin.

Tane karabiber, tuz, defne yapragi ve kereviz sapini da ekleyerek Uzerini hafif¢ce kapatacak kadar su doldurun.
D0dukld tencerenin kapagdini kapatin buhar ¢ikmaya basladiktan sonra ocagin altini kisin en az 30 dakika
pisirin.

Tencerenin altini kapattiktan sonra 10 dakika daha bekleyin.

Ve servis kabina alin.

Not: Servisten 6nce izerine 1sinmis tereyadi gezdirmek lezzeti arttiracaktir.
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