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DUDUKLU TENCEREDE KEK

5 yumurta

1,5 su bardagi un

1/2 su bardagi + 1 ¢orba kasigi seker
1/2 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

Una kabartma tozu ve vanilya ilave edip eleyiniz.

Yumurtalar sekerle beraber yogurt kivamina gelinceye kadar ¢arpiniz. Unu ilave edip tahta kasikla karigtiriniz.
DUduklId tencerenin tabani blydkluginde kagit kesiniz. Tencereyi yaglayip kagdidi tabana yerlestiriniz.

Hamuru dudUkli tencereye bosaltip Gstini diizelterek kapagini 6rtiniz. Hafif hararetli 1sida 45-50 dakika
pisiriniz.

Kapagini agip sogutunuz. Kenarlarini bigakla tencereden kurtarip servis tabagina ters geviriniz.

© lezzetler.com tarif no:21461 « adi:Didikli Tencerede Kek  gonderen:CGetin Tanay « indirme tarihi:28.04.2024 - 14:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/duduklu-tencere-keki-vt1245
http://www.tcpdf.org

