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DÜDÜKLÜ TENCEREDE KEK

5 yumurta
1,5 su bardağı un
1/2 su bardağı + 1 çorba kaşığı şeker
1/2 paket vanilya
1 çay kaşığı kabartma tozu

Una kabartma tozu ve vanilya ilave edip eleyiniz.
Yumurtaları şekerle beraber yoğurt kıvamına gelinceye kadar çarpınız. Unu ilave edip tahta kaşıkla karıştırınız.
Düdüklü tencerenin tabanı büyüklüğünde kağıt kesiniz. Tencereyi yağlayıp kağıdı tabana yerleştiriniz.
Hamuru düdüklü tencereye boşaltıp üstünü düzelterek kapağını örtünüz. Hafif hararetli ısıda 45-50 dakika
pişiriniz.
Kapağını açıp soğutunuz. Kenarlarını bıçakla tencereden kurtarıp servis tabağına ters çeviriniz.

© lezzetler.com tarif no:21461 • adı:Düdüklü Tencerede Kek • gönderen:Çetin Tanay • indirme tarihi:28.04.2024 - 14:56

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/duduklu-tencere-keki-vt1245
http://www.tcpdf.org

