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DUDUKLU TENCEREDE KEK

https://www.karaca.com

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardag st

1/2 su bardag sivi yag

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao

Tencere ici igin margarin veya tereyagi

Yumurtalar sekerle birlikte derin bir kabin i¢erisinde ¢irpin. Bu islemi sekerler eriyene kadar yapin.

Sivi malzemeleri yan, st ve sivi yagi ekleyip karigtirin.

Un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek karisima ekleyin ve ¢girpma islemine devam edin.

Karisimin yarisini bagka bir kaba alin ve icerisine kakao ekleyin. Kakao eklediginiz karigimi iyice karigtirin.
DUduKkIu tencere icerisine margarin yada tereyadi koyup eritin. Yagli kismin tencerenin her tarafina yayllmasina
saglayin.

Kek karisiminin yarisini diidiiklii tencereye bosaltin. Uzerine kakao eklediginiz karigimi dokin.

Kalan kek karigsimini da Gzerine ekleyin.

Tencerenin kapagdini kapatin ve orta ateste 30 dakika kadar pisirin.

Keki kontrol edin, kirdan batirarak pisip pismedigini kontrol edin. Eger kirden temiz ¢ikarsa, kek pismis
demektir.

Kek pistikten sonra, tencereyi ocaktan alin ve biraz sogumaya birakin.

Soguyan keki ters cevirerek servis yapabilirsiniz.
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