B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DUDUK MAKARNA (KOCAELI)

Kocaeli Valiligi

Un, su ve bir yumurta karistirimak suretiyle sert bir hamur elde edilir. Didik Makarnanin hamuru mayasiz
olmalidir. Hamurdan parcalar alinarak bunlar oklava yardimiyla acilir. Agilan pazilar bicakla ki¢uk kareler
halinde kesilir. Bunlarda bir kalem kullanilarak silindir seklinde bukaldr ve yapistirilir. Bdylece hazir olan
makarnalar kurumaya birakilir. Kurumus olan didik makarnalar kaynamakta olan suyun igine birakilarak
pigirilir. Slizgegle suyun icinden ¢ikarilan makarnalar bir tepsiye alinir ve Uzerine kizartiimis bol Tereyagi
doékaldr. En son olarak da rendelenmis koyun peyniri serpilerek servise hazir hale getirilir.
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