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DUDOVE

2 yumurta

2 Tark kahve fincani seker
2 Tark kahve fincani siviyag
2 kaslk yogurt

1 kabartma tozu

1 vanilya

1 cay kasigi karbonat
Serbeti igin

4 su bardagi su

3 su bardagi seker

ilk olarak 2 yumurta ve seker girpma teli ile irpilir daha sonra yogurt ve karbonat eklenip ¢irpilmaya devam
edilir iyice 6zlesmeli en son sivi yag konup bir bes dakika daha ¢irpma teli ile ¢irpin sonra ¢irptigimiz malzemeye
biraz un serpilir Gzerine kabartma ve vanilya eklenip telle biraz ¢irpin sonra unumuzu elinizle yavas yavas ilave
edin, 6zelikle un dlglisi vermiyorum ama sizin i¢in bu giin dl¢tim yaklasik 3 su bardagdi un ama siz yine yavas
yavas ekleyin ununuzu elinizden ayrilana dek hafif hafif un verin kulak memesi kivaminda ne sert ne yumusak
olacak hamurumuz kivamini buldugumuz hamuru minik ceviz blyukligunde parcalar koparip birer findik
batiriyoruz igine bezeler minik olsun kabardigi igin 180 derecelik firnda pembelesene kadar pisirin. Serbeti
soguk olmali tath da sicak olacaktir hemen serbetini verin tam ¢ekecektir gekmiyorsa panik yok tzerini bir tepsi
ile kapatin firna verin bes dakikada gekecektir tepsi benimkisi gibi derin olursa daha iyi olur.
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