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DUDOVE TATLISI

2 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

2 kahve fincani toz seker
2 kahve fincani sivi yag

1 kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 vanilya

1 cay bardagi dévilmus ceviz
3- 4 su bardagi un
Serbeti igin;

4 bardak su

3 bardak toz seker

ik dnce sogumast igin serbetini hazirlayin.

Serbeti icin seker ve suyu ocaga alip surekli karistirarak sekerlerin erimesini saglayin.

Sekerler eridiginde ve kivam aldiginda 2-3 damla limon sikin ve altini kapatip sogumaya birakin.

Dudove tatlisi hamuru icin; yumurtalarla sekeri iyice ¢irpip sirasiyla yogurt, sivi yag, kabartma tozu, karbonat,
ceviz i¢i, vanilya ekleyerek karigtirin.

KontrollU bir sekilde, unu ekleyip yogurarak ele yapismayacak bir kivam elde edin.

Yagladiginiz tepsiye dizdikten sonra Uzerlerine ¢atalla iyice bastirin ve tepsiye araliklarla dizin.

180 derece firinda kizara kadar pisirdikten sonra firindan ¢ikarip Gzerine 5 dakika bekleyip sogumus olan
serbetinizi dokan.
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