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DUDOVE

2 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ceviz

250 gram oda I1sisinda tereyagi
Yarim su bardag toz seker
Yarim su bardagi sivi yag
Aldigi kadar un

Serbeti igin:

5 su bardagi su

4 su bardag toz seker
Yarim limon suyu

Dudove tatlisinin serbetini hazirlamak icin seker ve suyu 10 dakika boyunca tencerede ara ara karigtirarak
kaynatin.

Ocaktan almadan énce limon suyunu ekleyerek birakin.

Dudove tatlisi i¢in oda sicakliginda tereyagini, sivi yagdi, yumurtalari ve sekerleri bir kapta ¢irpin.
Karisima yavas yavas kabartma tozu ve unu ilave edin.

Cevizleri de ekleyerek, homojen bir karisim olana kadar yogurun.

Firnninizi 180 derecede isitin.

Hamuru top top sekillendirerek yagladiginiz firin tepsisine dizin.

Ustlerine ¢atalla gok bastirmadan gizik veya delikler agarak bigimlendirin.

lyice kizarincaya kadar pisirin.

Finndan alinca 5 dakika kadar sogumaya birakip serbeti tatlilarin Gzerinde gezdirin.

1-2 saat dinlendirin. Ik veya soguk olarak servis edebilirsiniz.
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