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3 Yumurtanin sarisi

250 gr tereyagdi ( ya da bir paket margarin )
Bir fiske tuz

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

1 Su bardag kirikli ceviz ici

1 Su bardag kirikli badem igi

2 Yemek kasigi hindistancevizi

1 Tatli kagigi tarcin

3 Su bardagi seker

2,5 Su bardagi su

Yarim limon suyu ( Serbetiigin)

1 Yumurta sarisi hindistancevizi ( Uzeri igin )

Unun ortasini havuz yaparak, 3 yumurta sarisini, isitilip sogutulmus tereyagi, bir fiske tuz ve 1 paket kabartma
tozunu ekleyin. Unu ortasindaki malzemeye hafifce yedirerek orta sertlikte bir hamur yogurun. Hamurununuz
dinlenmeye alirken, serbetinizi hazirlamaya gegin.Seker ve suyu hafif agdalanana kadar kaynatip, ocaktan
alirken limon suyunu ekleyin. Serbeti kenarda sogumaya alin.Kirikli ceviz i¢i, badem igi, hindistan cevizi ve
tar¢ini homojen bir sekilde karistirin. Ceviz biytkliginde koparttiginiz hamurlari avug iginde
yassilagtirin.Hamurlarinizin orta yerine i¢ harcindan koyup iki ucunu kapatin.Parmaklarinizla hafifge sikip
hamuru toparlayin. Yaglanmig tepsiye dizerken i¢ hargi hamurunuzu hafifge yassilastirin. Arzuya gore bir gatal
ile gizikler atarak desen verin. Uzerine yumurta sarisi sirin. 180 derece firinda pisirin.llk sicakhidi ¢ikan tatlinizin
lzerine soguk serbeti yedirin. Serbetini icen tatlinizi hindistancevizi ile siisleyip servise alin.

© lezzetler.com tarif no:116200 « adi:Dudova « génderen:eznur « indirme tarihi:05.04.2025 - 16:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dudova-vt85320
https://pomatsite.blogspot.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/dudova-116200.jpg
http://www.tcpdf.org

