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PEYNIRLI DUDAK POGACA

www.sefabdullahusta.com

Yarim su bardagi ik su
1,5 su bardagi ik sit

1 su bardagi sivi yag

1 paket yas maya

1 adet yumurta aki

3,5 corba kasigi seker
Tuz

Un

300 gr tam yagh kdy peyniri
Uzeri icin:

2 adet yumurta sarisi
Susam

Yogurma kabimizda ilik suda mayamizi eritiyoruz, Gzerine ik st sivi yag ve yumurta akini ekleyerek
karistiriyoruz. Sekeri ve tuzu ekliyoruz. Unumuzu eleyerek yavas yavas ekliyoruz (unumuzun yogunlugunu
hamurumuz hafif ele yapigacak kivama gelene kadar ayarlayabiliriz). Hamurumuzu glizelce yogurup Uzerini
strecliyoruz. lyice kabarmasi i¢in birkag 6rtl ile kapatip 1lik bir yerde 1 saat mayalanmaya birakiyoruz.
Mayalanan hamurumuzdan elimizi stirekli sivi yaga batirarak yumurta blyUkligtnde parcalar alarak tezgaha
hafif agiyoruz. Ortasina 1 tath kasigi peynir koyup iki ucunu yarim ay seklinde kapatiyoruz. En son elimizin kenar
kismiyla orta kismindan kenarlara dogru hafif bastiriyoruz. Yagl kagit serdigimiz tepsiye pogacalari diziyoruz,
her birinin (zerine yumurta sarisi ve susam sirtlyoruz. Firina atmadan énce 1 saat daha tepside mayalanmasi
icin 1k bir yerde bekletiyoruz. Onceden 180 derece isiti§imiz firinda (izerleri kizarana kadar pisiriyoruz, gok
fazla finnda tutmamaya 6zen gdsteriyoruz.
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