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DUMLEKS MUHALLEBI

1,5 litre sut

1 su bardag seker

5 ¢orba kagsiJi nisasta

2 ¢orba kasiJi un

2 paket vanilya

1 su barda@i hindistancevizi
1 cay kasigi zerdegal

Sit, seker, nisasta ve un tencereye konur. Orta atese yerlestirilir. SUrekli karigtirarak kivam alana kadar pigirilir.
Atesten almadan 6nce vanilya ilave edilir. 8 adet kase hafif islatilir. Hazirlanan muhallebi kaselerin yarisini
dolduracak sekilde konur. Tencerede kalan muhallebiye zerdegel ve hindistancevizi eklenir, giizelce karistirilir.
Kaselerin kalan bos kismi bu karigimla doldurulur. Buzdolabina konur, bir gece bekletilir. Ertesi glin servis
tabagina ters cevrilir.
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