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DUBLE CIKOLATALI VE BONIBONLU KURABIYE

https://www.milliyet.com.tr

1 yumurta

3/4 su bardagdi esmer seker

Yarim su bardagi oda sicakliginda beklemis tereyagi
1/4 su bardagdi kakao

1 su bardagi un

1 tath kasidi vanilya 6zU veya 1 paket vanilya tozu
1/4 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

Gikolata pargalari

Renkli bonibon

Tereyadi, yumurta ve sekeri homojen bir kivama gelene kadar ¢irpin.

Vanilya 6ziinu de ekleyerek ¢irpmaya devam edin.

Daha sonra un, kakao ve tuzu eleyerek karigsima ekleyin.

Yeniden ¢irpin ve karigtirma islemine elinizle yogurarak devam edin.
Hamurdan ceviz buytklugtnde toplar yapin.

Kurabiye toplarinin her yerini ¢ikolata pargalari ve renkli bonibonlarla kaplayin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 9-10 dakika pisirin.

Ilyinca servis tabagina alin.
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