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DUBLE BISKUVI

1 paket margarin

1 cay bardagi+1 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 adet yumurta

2 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kasigi su

1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat

1 su bardagi misir nisastasi

Yeterince un

Yumusamis margarin, yumurta ve seker parmak uglariyla karistirilir. Nisasta, vanilya ve karbonat katilir, biraz
yogrulur. Toplanmasi igin un ilave edilir. Elde edilen hamur ikiye ayrilir. Bir pargasina su ve kakao ilave edilir,
yogrulur. ki renk hamur, ayri ayri, merdaneyla, bicak sirti kaliniginda agilir. Sonra tst Uste konur, parmak
uclariyla hafifge bastirilir. Ylzeyine catalla delikler yapilir. Bir kurabiye kalibi ya da ¢ay bardagdi yardimiyla iki kat
birden kesilir. Firn tepsisine dizilir. 200 derece firinda 10 dakika pisirilir.
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