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DUBAI CIKOLATASI (BAE)

https://www.cumhuriyet.com.tr

200 gram tel kadayif

80 gram sl ¢ikolata

80 gram bitter cikolata

2 corba kagsidi sekersiz antepfistigi ezmesi
25 gram tereyag!

3 corba kasig! tahin

Ik olarak, tel kadayifi elinizle iyice ayirin ve ¢itir bir doku elde etmek igin bigakla ince ince kesin.

Ardindan, tereyagini bir tavada eritin ve kadayfi ekleyerek hafif¢ce kizarana kadar kavurun.

Kavrulan kadayiflar ocaktan alip sogumaya birakin.

Soguduktan sonra lizerine antepfistigi ezmesi ve tahin ekleyip karistirin,

Sonra gikolatalarin yarisini benmari usulll eritmek igin bir tencereye su ekleyip kaynatin.

Uzerine cam veya metal bir kap yerlegtirerek cikolatalari bu kapta eritin ve karistirmaya devam edin.
Eriyen cikolatayl yapismaz ¢ikolata kabina ince bir tabaka halinde dékip her bélgeye yayin ve dondurucuya
yerlestirin.

Gikolata yeterince dondugunda, Gzerine hazirladiginiz kadayif karigsimini yayin ve tekrar dondurucuya atin.
Dondurucuda beklerken kalan gikolatayi tekrar benmari usulll eritmeye devam edin.

Tathyr dondurucudan aldiktan sonra erittiginiz ¢ikolatayi tathnin Gzerine ddkerek tzerini tamamen kaplayin.
Servis yapmadan dnce ¢ikolatanin tamamen donmasini bekleyin.

Donduktan sonra dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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