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DUBAI CIKOLATALI KEK

Hasan Biltekin

200 gram Bitter Gikolata

75 gram Tereyag!

5 yemek kasi§i Seker

3 yemek kasigi Un

3 adet Yumurta

Kremasi igin;

150 gram antepfistigi ezmesi
1 paket krema

80 gram kavrulmus tel kadayif
Ustu igin;

100 gram ¢ikolata

Kisik ateste tereyadi ile ¢ikolatay! buhar yoluyla eritin.

Yumurtayl beyazindan ayirin. Yumurta beyazina 1 kasik seker ekleyin.
Kar kivamina gelene kadar ¢irpin.

Daha sonra 4 kagik sekerle yumurta sarisini karigtirip ¢irpin.

Karigimi gikolataya ekleyin.

Yumurta sarisiyla elde edilen gikolata karigimin igcine yumurta beyazini da yavag yavag ekleyip, karistirin.
Uzerine unu eleyerek ekleyin.

Karisimi yagl kagit serili kelepgeli kek kalibina aktarin.

180 derecede dnceden isittidiniz firinda 10 dakika pisirin.

Temiz bir kaba Antep fistigi ezmesi ve kremayi girpin.

Uzerine tel kadayif ekleyin.

Antepfistigi ile hazirlanan karisimi kekin Gzerine esit sekilde dokin.
Antepfistigi ile Gzeri kaplanan keki kaplamak igin eritilmis ¢ikolata dokun.
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