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DROP

Malzeme:

500 gram patlican

500 gram patates

500 gram kabak

1 adet kereviz

1 su bardagi bezelye

500 gram havug

1 su barda@i Bizim Mutfak Baldo piring
1 gay bardagi Bizim Misir6zi Yagi
Sosu Igin:

1 su barda@ Bizim Mutfak Un

125 gram Bizim Mutfak Margarin

1 litre st

Krep Hamuru igin :

1 paket (165 gram) Bizim Mutfak Krep
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

50 gram Bizim Margarin

Tuz

Tozseker

Tam sebzeleri soyup hazirladiktan sonra kip kiip dograyin. Piringle birlikte sebzeleri bir tencereye alin ve biraz
su ilavesiyle hafif¢e pisirin. Bir kenarda sogumaya birakin. Krep hamuru i¢in Bizim Mutfak Krep toz karigimi, 2
yumurta ve sGtu bir kaba alip ¢irpin. Bir par¢ca margarini teflon tavaya alip eritin. Bir kepge dolusu krep harcini
tavaya dokin. Tavanin her yerine esit dagiimasi igin tavayi hafifce sallayin. Krepleri arkali 6nli pigirin. Malzeme
bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin. Her defasinda margarini ekleyin. Bir kasenin igine kreplerden birini alin.
Igine sebzeleri doldurun. Altini krep hamuruyla kaplayin. Firin tepsisine kaseyi ters ¢evirerek yerlestirin. Geri
kalan malzemelerle ayni islemi tekrarlayin. Besamel sos i¢in margarini eritip unu kavurun. Sutl ilave ederek
pisirin. Tepsideki droplarin Gzerine besamel sos dokerek firina verin. 180 derecelik firinda tizerleri pembelesene
kadar pisirin. Sogutmadan istediginiz garnitirlerle birlikte servis yapin.
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