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DRAJELİ KURABİYE

170 gr eritilmiş soğutulmuş margarin
yarım paket kabartma tozu
1 su bardağı esmer şeker
1 çay bardağı toz şeker
1 adet yumurta
1 adet yumurta sarısı
1 paket vanilya
1 su bardağı çikolatalı renkli draje

Fırını 180 dereceye ayarlayın. Un ve kabartma tozunu bir kapta karıştırın. Ayrı bir kapta margarini ve şekerleri
mikserle iyice çırpın. Yumurtaları, vanilyayı ekleyip karıştırın. Unu azar azar ekleyin ve yoğurun. Şekerleri
ekleyin. Hamurdan parçalar kopartıp top şeklinde yuvarlayın ve tepsiye dizin. Üzerine hafifçe bastırıp fırında
8-12 dakika pişirin.
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