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DRAJELI BAHARATLI PASTA

1 paket hazir kakaolu pasta keki

1 litre st

2 paket ¢ikolatali puding

200 gr sana kase yag

100 gr pudra sekeri

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi yenibahar

2-3 paket kakaolu ve de sitlU draje

Ilk 6nce cikolatali pudingi paketin Gizerindeki tarife gére pisirip sogumaya birakin.Bir kapta pudra sekeri ve sana
yagini ¢irpin.Icerisine targin ve yenibahar ilave edip iyice karistirip soguyan pudingin icerisine katin.Bir miktar
daha karigtirin.Kekin katmanlari arasina hazirladiginiz kremay! yayin.En Gstlnu de ince bir tabaka halinde krema
kaplayin.Uzerinide kakaolu ve de sitli drajelerle susleyin.
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