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DOVULMUS PiSi KOFTESI

250 gr margarin

1 kg kiyma

1 su bardagi un

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kiymay! tuz ile iyice yogurun.

Karabiber ve unu ekleyerek yogurmaya devam edin.

Kesme tahtaniza un serpin ve yogurdugunuz kéfteyi diiz ylzeyli bir tag veya bardak alti yardimiyla dévin.
Kiyma dévdiguniz malzemeye yapismayacak duruma gelinceye kadar dévmeye devam edin.

Koéfteden avug ici blyukliginde parga alin ve avug i¢i blytkliginde kéfteyi un serptiginiz kesme tahtasina
koyun.

Kofteleri ddverek blyutin ve bir tavada erittiginiz margarin ile kizartin.

Yanina domates ve biber kizartarak sicak olarak servis yapabilirsiniz.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 20.05.2015
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